VIANOCNY

PONUKOVY LIST
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slovenskéa




BravC€ovy adeny bocik, cca 400 g
Stangla salémy Uherdk, 250 g 54 €
Pravd klobdsa z mangalice, cca 350 g

Slovensky kvetovy med v amfore, 700 g bez DPH
Vino z Ciernych ribezli Pereg, 0,75 |

Vyberové susené dubdky, 30 g

Prateny koSik z Turca s hornym priemerom 23
cm, dolnym priemerom 20 cm a vyskou 40 cm
e Viano¢nd komplimentka s Vasim logom
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Pravéd klobdsa z mangalice, cca 350 g

Prémiova hovadzia klobdsa, cca 400 g
Stangla saldmy Uherdk, 250 g 44 €
Sedliacke paté v skle, 160 g bez DPH

BravCovy adeny bocik, cca 400 g
Vyberové susené dubdky, 30 g
Kvalitny velky papierovy box 33 x 23 x 10cm
Viano€nda komplimentka s Vasim logom
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Z&zvorovy shot s medom a citronom, 250 ml
Zmes korenia na viano¢nu rybku, 60 g

Pravéd domdaca pecenovka, 180 g

Limitka Kostovky - dzem slivka a Skorica, 250 g bez DPH
Datle plnené nugatom obliate ¢okolddou, 50 g
Vyberovy agdtovy med, 250 g

Viano€ny sypany €aij, 100 g

Jabicka susené energiou z geotermainej vody, 40 g
Kvalitny velky papierovy box 33 x 23 x 10cm
Viano¢nd komplimentka s Vasim logom
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Zmes korenia na viano¢nu rybku, 60 g

Pravd domaca pecernovka, 180 g

Limitka Kostovky dzem slivka + Skorica, 250 g
Zmes kesu, vlasskych a pekanovych orechov, bez DPH
pecenych v glazdre z bio javorového sirupu, 80 g
Vyberovy agdtovy med, 250 g

Jabieka susené energiou z geotermainej vody, 40 g
Kvalitny maly papierovy box 22,5 x 22,5 x 10,5 cm
Viano¢nd komplimentka s Vasim logom
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Zmes korenia na viano¢nu rybku, 60 g
Pravd domaca pecernovka, 180 g

Limitka Kostovky dZzem slivka + Skorica, 250 g ]7 =€
Jabicka susené energiou z geotermainej vody, 40 g
Kvalitny maly papierovy box 22,5 x 22,5 x 10,5 cm bez DPH
Viano€nda komplimentka s Vasim logom
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Vyberte si nieCo prémiové do svojej Kostovky!

Ceresiovica

hitiadsiatel Domaci vajeé¢nak
z lokdalnej palenice

[ 0,21/ 0,5l

[ Cena od 18€ bez DPH [ Cena od 12€ bez DPH

Vankusik so Supkami

Maly vankusik pre velky relax!
Pohankova alebo Spaldova vypln prijemne

prehrieva, chladi a uvolfiuje namahané miesta.
e 10x10cm

Cena: 3€ bez DPH
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DOKEDY NAJNESKOR BY SOM MAL POSLAT OBJEDNAVKU?
Tato cenové ponuka je platnd do 16.10.2026. Nasi doddvatelia pripravuja vyrobky v mensich
séridch aich vyroba si vyzaduje dostatok ¢asu, aby bola zachovand pozadovand kvalita,
Cerstvost a precizne spracovanie.

€0 AK OBJEDNAM KOSTOVKY PO TERMINE 16.10. 2026?

Objedndvky prijaté po termine radi preverime individudine, nemézZeme vSak garantovat
dostupnost vietkych produktov uvedenych v tejto cenovej ponuke a termin dodania sa
bude vyhodnocovat individualne podla volnej kapacity dodania a doby vyroby produktov.
Po tomto termine sa bude ponuka odvijat od aktudinej dostupnosti produktov a vyrobnych
kapacit nasich dodévatelov, preto méze byt vyber uzsi a cena vyssia. Ak niektory produkt
nebude dostupny, radi Védm pondkneme vhodnu alternativu v porovnatelnej kvalite.

KEDY BUDU MOJE OBJEDNANE VIANOCNE KOSTOVKY DODANE?

Dodanie prebieha v adventnom obdobi vZdy v piatok v nasledovnych terminoch
20.11., 27.11., 4.12., 11.12., 18.12.(do naplnenia kapacit v dany def).

Prosime, vyberte si den doruc¢enia z uvedenych terminov uz pri zadani objednavky.

KOLKO STOJi DORUCENIE?
Pri objedndvke min. 20 ks PERSONALIZOVANYCH VIANOCNYCH KOSTOVIEK je doruéenie
na 1spoloéni adresu vo vyssie uvedenych terminoch ZDARMA
(pre Kostovka do nékladov min. 30 ks). V pripade objedndvky menej ako 20 ks KOSTOVIEK
alebo dodania mimo uvedenych terminov, Vém cenu za dorucenie vykalkulujeme
individudline, resp. si Vase KOSTOVKY mézete vyzdvihnat priamo u nds,
na Farme Bakova Jama vo Zvolene.

AKY MINIMALNY POCET KOSTOVIEK MUSIM OBJEDNAT, ABY BOLI PERSONALIZOVANE?
Tato cenovd ponuka PERSONALIZOVANYCH VIANOCNYCH KOSTOVIEK plati pri minimélnej
objednévke 10 ks z jedného druhu tovaru (pre Kostovka do nakladov min. 20 ks).

AKO PERSONALIZUJETE KOSTOVKY?
Personaliz&cia KOSTOVIEK znamend, Ze Vase LOGO bude svietit
na daréekovom kosi €i boxe v krGzku a na viano€nej komplimentke!

AKE SO ROZMERY KOSTOVIEK?
Kostovku dodédvame v:
kosiku s hornym priemerom 23 cm, dolnym priemerom 20 cm a vyskou 40 cm,
krabici s rozonermi 33 x 23 x 10 cm
alebo mensej krabici s rozmermi 22,5 x 22,5 x 10,5 cm.

CO JE ZAHRNUTE V CENE KAZDEJ PERSONALIZOVANEJ KOSTOVKY?
Obsah, viano¢nd komplimentka s Vasim logom, prirodnd vypli, balné,
doruéenie zdarma od 20ks, obal (kosik alebo krabica).

AKE SU PODMIENKY SKLADOVANIA?
Farmarsky mésovy kosik/Farmarsky mésovy box:
min. trvanlivost1mes. pri dodrzani podmienok skladovania pri teplote do 6°C.
Vsetky ostatné kostovky: min. trvanlivost 6 mes., skladovanie v suchu.
Trvanlivost i podmienky skladovania sG uvedené na obaloch vyrobcov jednotlivych
druhov tovarov v KOSTOVKE.
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Ndpad zabalit prva Kostovku vznikol pocas
covidovych mesiacov. Spojili sme sily a tak
cestovnd kanceldria Agritours Slovakia, ktorej
Covid znemozZnil pracovat, farma Bakova
Jama, lokdlni farmari a dodavatelia kvalitnych
slovenskych potravin pripravili v novembri 2020
prvé Kostovky — farmarske kosiky. Celkom 750
viano€nych Kostoviek sme rozviezli nasSim
firemnym zdkaznikom. V janudri prisla prva
online konferencia, a tak sme vsetko, ¢o platilo
pre kosiky, len v _menSom a s rychlejSim
dodanim, uplatnili pre kongresové krabicky.

KoStovka sa stala prepojenim
lokalnej farmarskej chuti a kvality
s nasimi svetovymi zdkaznikmi na
Slovensku a v Cechdch. Prindsa
farmarske produkty blizsie k vam,
aby ste ich mohli ochutnat aj u
vas doma. Kostovka je doma na
farme Bakova Jama vo Zvolene,
kde nase kosiky, krabicky a tasky
aj balime.

eoilovka,

pravd slovenska



Spolupracujeme s
BrvniSte, drzitefom  prvého miesta v
celoslovenskej sUtazi chovatelov plemena
Aberdeen Angus. Farma sa venuje chovu
hovédzieho dobytka, oSipanych a mangalic vo
volnom vybehu. Dalsim partnerom je rodinnd
Mangalica farma, ktord stavia na poctivosti,
reSpekte k zvieratdm a cistom zloZeni bez
chemickych prisad, antibiotik ¢&i rastovych
horménov. Vdaka rodinnej firme Hurka s.r.o.
Mdasovyroby Pecovska ndjdete v nasich boxoch
aj tradi¢éne spracované mdsové Speciality bez
alergénov a zbyto¢nych prisad s chutou, ktord
hovori za vSetko.

rodinnou agrofarmou
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Susené huby od Jana Kupca, ktorej vznik sa
datuje od 1990 sa stala prvou stkromnou
spolo¢nostou na Slovensku zaoberajicou sa
ndkupom, spracovanim a  predajom
prirodne rastdcich hribov a hdb. Od roku
1995 sa ¢innost firmy Gzko Specializovala na
ndkup prirodne rastucich hribov a hab, ktoré
v roku 2005 doplnili o pestované huby.

. /
vinodt § ZLUlB'
Vindrstvo PEREG vzniklo v roku 1993 a

od roku 2010 sidli v Modre. Vyrazny
rozvoj znacky sa zacal v roku 2008

pod vedenim Mdaria Hrozeka. V
rodinnom pribehu dnes pokracuje
jeho manzelka Marcela spolu s
dalSou generdciou rodiny. PEREG
prepdja vindarsku tradiciu s
modernymi technolégiami a dérazom
na kvalitné ovocie a hrozno. Zndmy je
najma svojimi ocenovanymi

ovocnymi vinami z Ciernych ribezli a
aroénie.
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FYTOPHARMA je slovensky cajovy
Specialista z Malaciek. Manzelia Janka a
Martin Valigurski vyrabaja ¢aje z kvalitnych

bylin, prednostne od slovenskych
pestovatelov, bez farbiv a chemickych
prisad.

Za znackou Alchemylka stoji bylinkdrka
Jarka, ktord v Santovke pestuje, ruéne zbiera
a Setrne susi bylinky. Jej produkty nesu
certifikdt ~ Regiondlny  produkt ~ HONT.
Pripravuje aj bylinné zmesi ¢i ruCne Sité
vrecuska plnené pohdankovymi Supkami.

veelirstys

Apimed je rodinné medovindrstvo, ktoré z
vasne k vcelarstvu vyrédba odrodové
medoviny z kvalitného slovenského medu.
Cast pochddza z viastnych véelstiev, ¢ast od
preverenych  v€eldrov. Ich  produkty
pravidelne zbierajd medzindrodné uznania:
od zlatého titulu ,Best Mead in the World” az
po trojhviezdickové ocenenie v sutazi Great
Taste 2023.

Vyberové diemy V.G.J. sa vyrébajd zo
vzédcnych druhov ovocia bez chémie a
pridaného repného cukru.

TvrdosSovské zlato spraclva ruéne zbierany
rakytnik z ekologického pestovania a jablkd
Setrne susi energiou z geotermdlnej vody.
NATURIQ z Hrinovej stavia na kvalitnych BIO
surovindch a minimélnom spracovani.

V Kostovke ndjdete ich zmes kesu, viasskych
a pekanovych orechov v jemnej glazdre z BIO
javorového sirupu.
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Forra je rodinnd remeselnd ¢okolddovia z
Kosic. Zakladd si na ¢€erstvosti, kvalitnych
surovindch, vlastnych recepturach a
origindinych spojeniach chuti. V jej dielni
vznikaja  ru€ne  vyrGbané  pralinky,
tabulkové c¢okoladdy a plnené datle s
orieSskovym  nugdtom, lyofilizovanym
ovocim a kvalithou cokolddou. Kazdy
vyrobok nesie osobity rukopis malej
rodinnej ¢okolddovne.

bewyinirston

Pdlenica Sv. Ilzidora je Iokdlna
pestovatel'skd pdlenica zo Stozku na
Podpolani. Od roku 2018 nadvdzuje na
péleniCiarsku tradiciu, ktorej korene
siahaju az do roku 1950. Z&kladom jej
prdce je kvalitné ovocie, poctivé
remeslo, Ucta k pdéde a miestnym
korenom. Destilaty vznikaja
trojndsobnou destiléciou v medenych
kotloch, pricom doéraz sa kladie na
Cistotu, charakter a prirodzend chut
pouzitého ovocia.

owéra'vrs fu& o ?jogw gl}rufzw

Vikendové misanie je slovenskd remeselnd
cukrarska vyroba zalozend na poctivych
lokdlnych surovindch a vyrobe bez konzervantov
¢i stuzenych tukov. Okrem cukrdrskych vyrobkov
pripravuje aj vaje¢ny likér s dvandstroénym
panamskym rumom a tahitskou vanilkou.

Vi¢ie sirupy sU malym vyrobcom z Ulica v
Polonindch. RuCne vyrdbaja sirupy bez
konzervantov, umelych farbiv a dochucovadiel. RS
Ich $pecialitou su origindlne kombindcie chuti a ECHI
zdzvorové shoty s citrénovou $tavou a {
slovenskym medom.




	koštovka
	Gazdovský mäsový kôš
	Bravčový údený bôčik, cca 400 g
	Štangľa salámy Uherák, 250 g
	Pravá klobása z mangalice, cca 350 g
	Slovenský kvetový med v amfore, 700 g
	Víno z čiernych ríbezlí Pereg, 0,75 l
	Výberové sušené dubáky, 30 g
	Prútený košík z Turca s horným priemerom 23 cm, dolným priemerom 20 cm a výškou 40 cm
	Vianočná komplimentka s Vaším logom
	54 € bez DPH
	koštovka

	Gazdovský mäsový box
	44 € bez DPH
	Pravá klobása z mangalice, cca 350 g
	Prémiová hovädzia klobása, cca 400 g
	Štangľa salámy Uherák, 250 g
	Sedliacke paté v skle, 160 g
	Bravčový údený bôčik, cca 400 g
	Výberové sušené dubáky, 30 g
	Kvalitný veľký papierový box 33 x 23 x 10cm
	Vianočná komplimentka s Vaším logom

	koštovka

	Slovenská špajza
	40 € bez DPH
	Zázvorový shot s medom a citrónom, 250 ml
	Zmes korenia na vianočnú rybku, 60 g
	Pravá domáca pečeňovka, 180 g
	Limitka Koštovky - džem slivka a škorica, 250 g
	Ďatle plnené nugátom obliate čokoládou, 50 g
	Výberový agátový med, 250 g
	Vianočný sypaný čaj, 100 g
	Jabĺčka sušené energiou z geotermálnej vody, 40 g
	Kvalitný veľký papierový box 33 x 23 x 10cm
	Vianočná komplimentka s Vaším logom

	koštovka

	Mini špajza
	Zmes korenia na vianočnú rybku, 60 g
	Pravá domáca pečeňovka, 180 g
	Limitka Koštovky džem slivka + škorica, 250 g
	Zmes kešu, vlašských a pekanových orechov, pečených v glazúre z bio javorového sirupu, 80 g
	Výberový agátový med, 250 g
	Jabĺčka sušené energiou z geotermálnej vody, 40 g
	Kvalitný malý papierový box  22,5 × 22,5 × 10,5 cm
	Vianočná komplimentka s Vaším logom
	28 € bez DPH
	koštovka

	Koštovka do nákladov
	Zmes korenia na vianočnú rybku, 60 g
	Pravá domáca pečeňovka, 180 g
	Limitka Koštovky džem slivka + škorica, 250 g
	Jabĺčka sušené energiou z geotermálnej vody, 40 g
	Kvalitný malý papierový box  22,5 × 22,5 × 10,5 cm
	Vianočná komplimentka s Vaším logom
	17 € bez DPH
	koštovka

	Premium sortiment
	Vyberte si niečo prémiové do svojej Koštovky!
	Čerešňovica  z lokálnej pálenice
	0,25l / 0,5l
	Cena od 18€ bez DPH

	Domáci vaječňák
	0,2l / 0,5l
	Cena od 12€ bez DPH

	Vankúšik so šupkami
	Malý vankúšik pre veľký relax! Pohanková alebo špaldová výplň príjemne prehrieva, chladí a uvoľňuje namáhané miesta.
	Cena: 3€ bez DPH
	ČO AK OBJEDNÁM KOŠTOVKY PO TERMÍNE 16. 10. 2026?


	Príbeh Koštovky
	Nápad zabaliť prvú Koštovku vznikol počas covidových mesiacov. Spojili sme sily a tak cestovná kancelária Agritours Slovakia, ktorej Covid znemožnil pracovať, farma Bakova Jama, lokálni farmári a dodávatelia kvalitných slovenských potravín pripravili v novembri 2020 prvé Koštovky – farmárske košíky. Celkom 750 vianočných Koštoviek sme rozviezli našim firemným zákazníkom. V januári prišla prvá online konferencia, a tak sme všetko, čo platilo pre košíky, len v menšom a s rýchlejším dodaním, uplatnili pre kongresové krabičky.
	Koštovka sa stala prepojením lokálnej farmárskej chuti a kvality s našimi svetovými zákazníkmi na Slovensku a v Čechách. Prináša farmárske produkty bližšie k vám, aby ste ich mohli ochutnať aj u vás doma. Koštovka je doma na farme Bakova Jama vo Zvolene, kde naše košíky, krabičky a tašky aj balíme.
	koštovka

	Naši farmári
	mäsovýroba
	vinárstvo
	Vinárstvo PEREG vzniklo v roku 1993 a od roku 2010 sídli v Modre. Výrazný rozvoj značky sa začal v roku 2008 pod vedením Mária Hrozeka. V rodinnom príbehu dnes pokračuje jeho manželka Marcela spolu s ďalšou generáciou rodiny. PEREG prepája vinársku tradíciu s modernými technológiami a dôrazom na kvalitné ovocie a hrozno. Známy je najmä svojimi oceňovanými ovocnými vínami z čiernych ríbezlí a arónie.

	hubárstvo
	Sušené huby od Jána Kupca, ktorej vznik sa datuje od 1990 sa stala prvou súkromnou spoločnosťou na Slovensku zaoberajúcou sa nákupom, spracovaním a predajom prírodne rastúcich hríbov a húb. Od roku 1995 sa činnosť firmy úzko špecializovala na nákup prírodne rastúcich hríbov a húb, ktoré v roku 2005 doplnili o pestované huby.


	bylinkárstvo
	včelárstvo
	zo sadov a orechových hájov

